Les yeux de dragon

Pour une trentaine de petits gateaux :

*450 g de farine

+225 g de beurre

+200 g de cassonade

*1 oeuf

*100 g de poudre d'amandes

1 sachet de levure

+2 cuilléres a café d'extrait d'amande amere
1 pincée de sel

.quelques amandes entieres

* Mélanger la farine, la levure, la pincée de sel et la poudre d'amandes dans un grand
saladier.

* Dans un autre saladier, mélanger la cassonade, le beurre fondu, I'ceuf et I'extrait
d'amandes amer.

* Mélanger les 2 préparations.
sFormer ensuite de petites boules entre vos mains, les déposer sur une plaque de cuisson.

*Décorer d'une amande entiere et cuire a 180° pendant 15-20 minutes selon la taille du
gateau.


https://www.ptitchef.com/recettes/recettes-aux-oeufs
https://www.ptitchef.com/recettes/recette-aux-amandes
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